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Oljka (Olea europaea L.) se botani¢no uvrs¢a med sa-
dne vrste druZine oljnic (Oleaceae). Gojenje oljk se je
zacelo pred priblizno 6.000 leti na Bliznjem vzhodu
(Barranco in sod., 2017). Pridelava oljk v Istri, ki je ena
izmed najsevernejsih leg na svetu, na kateri Se uspeva
oljka, pa sega v zacetke gojenja oljk na severni obali
Sredozemlja, ko so jih tja prinesli Fenicani. Takrat je
tam potekala blagovna menjava jantarja s severne
poloble in proizvodov iz juznega Sredozemlja (Hugu-
es, 1999).

Vegetativnho razmnoZevanje oljke je v preteklosti v
sredozemskih drzavah omogocilo intenzivho izme-
njavo rastlinskega materiala. Poleg tega je oljka tisoc-
letno drevo z izjemno sposobnostjo obnavljanja in
mocno gensko stabilnostjo, ki je prispevala k ohranja-
nju Stevilnih starih sort, za poimenovanje teh pa se
uporabljajo razli¢ni sinonimi in homonimi, kar otezuje
njihovo lo€evanje in identifikacijo sort. Stevilne in zelo
razli¢ne sorte so nastale kot rezultat naravne selekcije
ter selekcije sort in klonov na regionalni ravni (Bandelj
in sod., 2002). Zato so avtohtone in tradicionalne sor-
te oljk dobro prilagojene na specificne ekoloske de-
javnike okolja, v katerem uspevajo. V sodobnem ¢asu
jih zaradi niZjih pridelkov in izmeniéne rodnosti izpo-
drivajo donosnejse sorte, kar je glavni vzrok za gensko
erozijo.

Zaradi nevarnosti genske erozije so po drugi svetov-
ni vojni po nacelih in pristopih zbiranja, opisovanja
in hranjenja sovjetskega znanstvenika N. |. Vavilova
(1887—1943) zaceli ustanavljati genske banke na naci-
onalni in mednarodni ravni (Bohanec, 2012).

Prva svetovna genska banka oljk — kolekcijski nasad
(World Olive Germplasme Bank — WOGB) — je bila
vzpostavljena leta 1977 v Cordobi v Spaniji. Nasad se
nahaja na sedezu instituta IFAPA (Instituto de Inve-

stigacion y Formacion Agraria y Pesquera) in v njem
uspeva vec kot 1.000 akcesij, ki pripadajo 600 razli¢-
nim sortam iz 24 drzav. Pomoloski opisi akcesij pote-
kajo po kriterijih, ki sta jih razvila Barranco in Rallo
(1984). Druga svetovna banka je nastala v okviru pro-
jekta RESGEN v Marakesu v Maroku (Institut National
de la Recherche Agronomique du Haouz Presahara —
INRA) in vanjo smo leta 2007 poslali tudi deset akcesij
iz Slovenije (I0C, 1998a).

Zaradi vpliva ekoloskih dejavnikov in razli¢nih agro-
tehnicnih ukrepov v nasadih je identifikacija sort oljk
z metodami, ki temeljijo na morfoloskih znakih, ote-
Zena in nezanesljiva. Za karakterizacijo oljk se zato
uporabljajo tudi molekularne metode, ki omogocajo
proucevanje sort neposredno na molekuli DNA. Med
najpomembnejse markerske sisteme pri identifikaciji
olj¢énih sort se trenutno uvrséajo mikrosateliti, ki izha-
jajo iz nekodogenega dela genoma in tudi iz izrazenih
nukleotidnih zaporedij EST (Expressed Sequence Tags)
(Baruca Arbeiter in sod., 2017). Novejse raziskave po-
rocajo tudi o uporabnosti polimorfizma posameznih
nukleotidov (SNP: Single Nucleotide Polymorphism),
ki so bili razviti iz genskih regij, vendar pa njihova nizja
sposobnost razlocevanja olj¢nih sort v kolekcijah kaze
nekatere omejitve (Belaj in sod., 2018).

Osnovni namen genskih bank — kolekcijskih nasadov
— je zbrati, ohraniti in opisati genske vire, ki so nepre-
cenljiv vir Zlahtnjenja novih sort ter so na voljo vsem
zainteresiranim Zlahtniteljem, raziskovalcem, uporab-
nikom in pridelovalcem (Bohanec, 2012). Hkrati lahko
kolekcijski nasadi sluZijo tudi za ugotavljanje pridelo-
valnega potenciala trzno zanimivih tujih sort in odkri-
vanje najprimernejsih genotipov, ki v izbranem okolju
poleg dobre prilagojenosti na talne in podnebne raz-
mere zagotovijo tudi kakovosten pridelek.



KOLEKCIISKI NASADIY §Empeter, deiterih je po do szj zb;anih p(odatkih 57 13
akcesij, med katerimi je 42 razli¢nih sort (Purissima:
SLOVENIIJI 48 akcesij/37 sort; Sempeter: 29 akcesij/25 sort)

Inventarizacijo sort na terenu smo v Sloveniji zace-
li leta 1990, nato pa smo opravili morfolosko opiso-
vanje in izbrane akcesije/sorte razmnozili. Pri nas je
bil prvi kolekcijski nasad oljk vzpostavljen leta 1995 v
Strunjanu pri pridelovalcu Danilu Markocicu, kjer je
bilo na 0,3 ha zasajenih skupno 28 akcesij.

Med letoma 2004 in 2006 je Poskusni center za oljkar-
stvo pri KGZS — Zavod GO v okviru izvajanja javne sluz-
be strokovnih nalog s podroéja oljkarstva na lokaciji
Purissima vzpostavil drugi kolekcijski nasad oljk.

V okviru ciljnega raziskovalnega projekta V4-1056
»Determinacija in vrednotenje genskih virov oljk v
nacionalnih kolekcijah Slovenije z uporabo markerjev
DNA« je bilo ugotovljeno, da je v kolekcijah Strunjan
in Purissima skupno zbranih 38 razli¢nih akcesij.

V letu 2007 je bil vzpostavljen prvi kolekcijski nasad v
Goriski regiji, in sicer v Sempetru pri Gorici na pose-
stvu Biotehnigke %ole - Solskega centra Nova Gorica. V. |
letu 2014 je bil nasad nadgrajen v okviru projekta UE
LI JE Il — OLJICNO OLJE Simbol kakovosti v ¢ezmejnem
prostoru (Program cezmejnega sodelovanja Slovenij-
-Italija 2007-2013). V okviru projekta UE LI JE Il je bil
vzpostavljen tudi kolekcijski nasad Visnjevik, ki je v za-
sebni lasti.

V vsem tem obdobju je nastalo Se ve¢ manjsih ali ve-
&jih kolekcij pri posameznih pridelovalcih. Ceprav je
bil prvi kolekcijski nasad vzpostavljen Ze zgodaj in ima-
mo danes v Sloveniji vzpostavljene stiri kolekcijske na-
sade, ki so bili postavljeni iz javnih sredstev ali (in) pa
so sluzili za izvajanje javne sluzbe, Se vedno nobeden
od njih nima statusa nacionalne kolekcije oz. statusa
nacionalne genske banke oljk. Trenutno je v sistema-
ticno vrednotenje vkljuéen nasad Purissima in delno




4 SORTE

V Sloveniji se je struktura sort oljk v 20. stoletju moc-
no spremenila. V enem izmed prvih virov prisotnosti
sort na nasem obmocdju so omenjene tudi sorte iz
Slovenske Istre: 'Buga‘ (sinonim 'Piranska Buga'), 'Cr-
nica' (sinonima 'Piranska Crnica', 'Carbogna'), 'Drob-
nica' (sinonimi 'Komuna', 'Piranska Rosulja', 'Co-
mune di Pirano'), 'Mata' (sinonima 'Piranska Mata’,
'Matta di Pirano'), 'Storta' (sinonima 'Piranska krivu-
lja', 'Storta di Pirano'), 'Zmartel' (sinonima 'Piranski
Zmartel', 'Mortino') in 'Zizula' (sinonima 'Piranska

zizula', 'Zizzolo di Pirano') (Hugues, 1999). Pred po-
zebo v letu 1956 je bilo v nasih nasadih najve¢ 'Cr-
nice' (42 %), sledile so ji sorte 'Istrska belica' (28 %),
'Drobnica’ (13 %) in 'Buga' (9 %) (Leskovec, 1956).
Po pozebi je prislo do preobrata, saj so vecino starih
sort precepili z 'Istrsko belico', ki se je v primerjavi
s starimi sortami poleg sorte 'Leccina’ dobro izkaza-
la v rodnosti, vsebnosti olja in odpornosti na nizke
temperature (Vesel in sod., 2017). V nasadih danes
prevladuje sorta 'Istrska belica' (60-65%), stare tra-
dicionalne sorte pa izginjajo.

e
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MOLEKULARNA-
GENETSKA
KARAKTERIZACIIA
SORT OLJK

Raziskave oljk na ravni molekule DNA smo v Sloveni-
ji zaceli leta 2000. V sklopu doktorskega usposablja-
nja, ki ga je financirala Javna agencija za raziskovalno
dejavnost RS (MZT: S4-1510-001/20038/99), so bili v
upravljanje kolekcije oljk Strunjan vpeljani mikrosa-
telitski markerji, prouceni sorodnostni odnosi med
nekaterimi sortami in raziskana klonska raznolikost
oljcne sorte 'Istrska belica'. Starejse, tradicionalne
olj¢ne sorte, ki uspevajo v nasadu Forma viva v Por-
torozu, so bile genetsko profilirane v okviru ciljno-raz-
iskovalnega projekta V4-0318 »lzdelava podatkovne
baze DNA opisov tradicionalnih oljénih sort slovenske
Istre za podporo sledljivosti istrskega oljcnega olja
in za potrebe pospesevanja gojenja starejSih oljcnih
sort«, ki sta ga financirala ARRS in MKGP. V sklopu cilj-
no-raziskovalnega projekta V4-1056 »Determinacija
in vrednotenje genskih virov oljk v nacionalnih kolek-
cijah Slovenije z uporabo markerjev DNA« pa so bile
genetsko proucene olj¢ne sorte, ki so zbrane v kolek-
ciji na Purissimi. V okviru doktorskega usposabljanja
(ARRS: 1000-11-310043) smo v Sloveniji razvili vedji
set genskih mikrosatelitov (Baruca Arbeiter in sod.,
2017), katerih uporabnost je bila potrjena pri identi-
fikaciji olj¢nih sort. Genetsko profiliranje olj¢nih sort
je bilo pri vseh navedenih studijah omejeno na naj-
vec€ sedem regij v genomu. V okviru strokovnih nalog
v oljkarstvu 2018-2022 se obstojeca podatkovna baza
DNA profilov oljk dograjuje z genetskim profiliranjem
sort na vec¢jem Stevilu mikrosatelitskih regij in novih
vzorcih s terena.

Za genetsko profiliranje DNA se uporabljajo refe-
rencne sorte oljk, ki so zbrane v kolekcijskem nasadu
Strunjan. Olj¢na DNA je izolirana iz mladih listov po
uveljavljenem protokolu CTAB (Kump in sod., 1992).
V analizo je vkljucenih 15 mikrosatelitskih lokusov
razli¢nih avtorjev: DCA3, DCA5, DCA7, DCA9, DCA11,
DCA15, DCA16, DCA18 (Sefc in sod., 2000), UDO99-
019 (Cipriani in sod., 2002), EMO3, EMO90 (De la
Rosa in sod., 2002), GAPU101, GAPU103A, GAPU71B
(Carriero in sod., 2002) in OeUP16 (Baruca Arbeiter in
sod., 2017). Za pomnozevanje oljénih mikrosatelitov
se uporablja tehnologija ekonomi¢nega oznacevanja
molekul (Baruca Arbeiter, 2017; Baruca Arbeiter in
sod., 2017). Locevanje pomnozZenih mikrosatelitov
poteka na avtomatskem sekvenatorju ABI Prism 3130
(Applied Biosystems, Thermo Fisher Scientific, Walt-
ham, Massachusetts, ZDA), dolZine alelov pa so do-
lo¢ene z uporabo paketa Gene Mapper 4.1 (Applied
Biosystems, Thermo Fisher Scientific, Waltham, Mas-
sachusetts, ZDA) in ro¢no pregledane.




6 MORFOLOSKA

KARAKTERIZACIIA
SORT OLIJK

Vsa morfoloska opisovanja, meritve in opazovanja so
bili opravljeni v okviru strokovnih nalog od leta 2001
naprej. Izvajal jih je Poskusni center za oljkarstvo pri
KGZS — Zavod GO, del teh pa so opravili tudi v okviru
mednarodnega projekta RESGEN (Project on conserva-
tion, characterisation, collection and utilisation of ge-
netic resources in olive, International olive council) in
projekta UE LI JE Il — OLJICNO OLJE Simbol kakovosti v
¢ezmejnem prostoru (Program cezmejnega sodelova-
nja Slovenija-Italija 2007-2013).

Za izvajanje morfoloskih opisovanj je bil za podlago
uporabljen UPOV (International Union for the protec-
tion of new varieties of plants, Guidelines for the con-
duct of tests for distinctness, uniformity and stability
— Mednarodna zveza za varstvo novih rastlin, Smernice
za preizkusanje locljivosti, izenacenosti in stabilnosti)
in metodologija projekta RESGEN za primarno karak-
terizacijo sort oljk (Methodology for primary characte-
risation of olive varieties — metodologija za primarno
karakterizacijo sort oljk), ki zajema opisovanje drevesa,
vej, listov, socvetij, plodov in kos¢ic. Za agronomsko,
fenolosko in pomolosko opisovanje je bila uporabljena
metodologija projekta RESGEN za sekundarno karakte-
rizacijo sort (Methodology for the secondary charac-
terisation (agronomic, phenological, pomological and
oil quality) of olive varieties held in collections — Me-
todologija za sekundarno karakterizacijo (agronomska,
fenoloska, pomoloska in kakovost olja) za sorte oljk v
kolekcijah). Sekundarno opisovanje vsebuje spremlja-
nje intenzivnosti in kakovosti cvetenja, zacetek in oce-
no rodnosti, oceno obcutljivosti na bolezni, Skodljivce
in nizke temperature, karakterizacijo olja in spremlja-
nje fenofaz s poudarkom na cvetenju in dozorevanju.

Drevo

Bujnost se nanasa na velikost drevesa, vkljuéno s spo-
sobnostjo ogrodnih vej in poganjkov, da rastejo v dol-
Zino in Sirino. Lo¢imo:

e Sibko,

e srednje bujno,

e bujno.

Rast se nanasa na naravno rast ogrodnih vej in po-
ganjkov. Na podlagi opazovanja lo¢imo:

® povesujoco,

e razsirjeno,

e pokonéno.

Zbitost kroSnje — na podlagi opazovanja lo¢imo:

e zbito (znacilna je za sorte, ki imajo kratke inter-
nodije, veliko vej in moéno olistanje, skoznjo ne
vidimo, notranjost pa je osencena);

e srednje zbito (obi¢ajna rast oljke);

e redka (obi¢ajno povezana s hitro rasto¢imi sorta-
mi z dolgimi internodiji, skozi krosnjo lahko vidi-
mo).

DolzZina internodija (cm) — opazovanje se izvaja pri
8—10 rodnih poganjkih okoli drevesa v visini ramena.
Deli se v te kategorije (povzete so po mednarodnem
projektu RESGEN):

e kratki poganjki <lcm,
e srednji poganjki 1-3 cm,
e dolgi poganijki >3cm.



List

Vzorcenje je bilo izvedeno na osonéenem delu dreve-
sa v visini vzorc¢evalca iz sredine najmanj 10 enoletnih
poganjkov, pri cemer je bilo pobranih najmanj 50 li-
stov. Meritve so se izvajale vsaj tri leta.

DolZina — na podlagi meritev (kategorije so povzete
po mednarodnem projektu RESGEN):

e kratek list <5cm,
e srednjedolglist 5-7cm,
e dolg list >7cm.

Sirina — na podlagi meritev (kategorije so postavlje-
ne na podlagi najmanj desetletnih podatkov razlicnih
akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega obmocja
gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

e zelo ozek list <lcm,

e ozek list 1,00-1,25 cm,
e srednje Sirok list  1,25-1,50 cm,
e Sirok list 1,50-1,75 cm,
e zelo Sirok list >1,75 cm.

Oblika - determinirvana na podlagi razmerja med dol-
Zino (D) in sirino (S) lista (kategorije so povzete po
mednarodnem projektu RESGEN):

D/S <4,

D/S 4-6,

D/S> 6,

e elipticen list
e elipticno sulicast list
e sulicast list

Ukrivljenost glede na podolino os — na podlagi opa- |7
zovanja:

e epinasticen list (ukrivljen navzdol),
e raven list,
e hiponasticen list (ukrivljen navzgor).

Zvijanje okoli svoje osi — na podlagi opazovanja:
e odsotno ali rahlo,

e srednje,

e mocno.

Vihanje robov navzdol — na podlagi opazovanja:

e odsotno ali rahlo,
e srednje,
e mocno.

Barva zgornje strani — na podlagi opazovanja:

e svetla,
e srednja,
e temna.




Vzorcéenje je bilo izvedeno na osoncenem delu dreve-
sa na vsaj 10 rodnih poganjkih, opazovanja pa na naj-
manj 50 socvetjih tik pred odpiranjem cvetov. Meritve
so se izvajale vsaj tri leta.

DolzZina socvetja — na podlagi meritev (kategorije so
povzete po mednarodnem projektu RESGEN):

kratko socvetje <25 mm,
srednje dolgo socvetje 25-35 mm,
dolgo socvetje >35 mm.

Sirina socvetja — na podlagi meritev (kategorije so do-
lo¢ene na podlagi najmanj desetletnih podatkov raz-
licnih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega ob-
mocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

ozko socvetje <12 mm,
srednje Siroko socvetje 12-16 mm,
Siroko socvetje 16-20,
zelo Siroko socvetje >20 mm.

Dolzina peclja — na podlagi meritev (kategorije so do-
lo¢ene na podlagi najmanj desetletnih podatkov raz-
licnih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega ob-
mocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

kratek pecelj <6 mm,
srednje dolg pecelj 6-11 mm,
dolg pecelj >11 mm.

Stevilo brstov (cvetov) — na podlagi $tetja (kategorije
so dolocene na podlagi najmanj desetletnih podatkov
razli€nih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotne-
ga obmocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO,
PCO):

zelo malo brstov <11,
malo brstov 11-18,
srednje veliko brstov 18-25,
veliko brstov > 25.

Struktura — na podlagi Stevila brstov na dolZino so-
cvetja (kategorije so dolocene na podlagi najmanj de-
setletnih podatkov razli¢nih akcesij iz kolekcijskih na-
sadov in s celotnega obmocja gojenja oljk v Sloveniji,
KGZS — Zavod GO, PCO):

redka <5,0,
srednje zbita 5,0-6,5,
zbita >6,5.

Razvejanost — na podlagi opazovanja:
majhna,
srednja,
mocna.

Zalistniki — na podlagi opazovanja (% socvetij, pri ka-
terih so prisotni zalistniki; kategorije so dolo¢ene na
podlagi najmanj desetletnih podatkov razli¢nih akce-
sij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega obmocja go-
jenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

malo prisotni ali niso prisotni <10 %,
prisotni 10-15 %,
mocno prisotni > 15 %.



Aksilarni brsti — na podlagi opazovanja (% socvetij, pri
katerih so prisotni aksilarni brsti; kategorije so doloce-
ne na podlagi najmanj desetletnih podatkov razlicnih
akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega obmocja
gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

e malo prisotni ali niso prisotni

<5%,
5-10 %,
> 10 %.

e prisotni
® mocno prisotni

Vzorcéenje je bilo izvedeno na osonéenem delu dre-
vesa na sredini vsaj 10 rodnih poganjkov. Meritve in
opazovanija so bili opravljeni na najmanj 50 plodovih.
Zelo majhni in zelo veliki plodovi so bili izlo¢eni. Meri-
tve so se izvajale vsaj tri leta.

Nekatera opazovanja se nanasajo na dva poloZaja. Po-
lozaj A je polozaj, pri katerem je najjasneje izrazena
asimetrija ploda (ko ga drzimo s palcem in kazalcem).
PolozZaj B dosezemo, ko plod za 90° obrnemo iz polo-
Zaja A.

Masa (g) — na podlagi meritev (kategorije so povzete
po mednarodnem projektu RESGEN):

e majhen plod <2g,
e srednje velik plod 2-4g,
e velik plod 4-6 g,
e zelo velik plod >6g.

DolZina (mm) — na podlagi meritev (kategorije so po-
stavljene na podlagi najmanj desetletnih podatkov
razlicnih akcesij iz kolekcijskih nasadov in celotnega
obmocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO,
PCO):

e zelokratek plod <15 mm,
e kratek plod 15-18 mm,
e srednje dolg plod 18-21 mm,
e dolg plod 21-24 mm,
e zelo dolg plod >24 mm.



10

Sirina v polozaju B (mm) — na podlagi meritev (kate-
gorije so postavljene na podlagi najmanj desetletnih
podatkov razlicnih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s
celotnega obmocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Za-
vod GO, PCO):

e zelo ozek plod <13 mm,
e ozekplod 13-15 mm,
e srednje Sirok plod 15-17 mm,
e Sirok plod 17-19 mm,
e zelo sirok plod > 24 mm.

Oblika (polozaj A) — dolov(“:ena na podlagi razmerja
med dolZino (D) in Sirino (S) ploda (kategorije so pov-
zete po mednarodnem projektu RESGEN):

e okroglast — sferi¢en plod D/S< 1,25,

D/S 1,25-1,45,

D/S > 1,45.

e elipticen plod
e podaljsan plod

Oblika — na podlagi opazovanja:

okrogel plod,
jajcast plod,

{ ]
{ ]
e elipticen plod,
® narobe jajéast plod,
[

podolgovat plod.

Polozaj najvecjega premera (polozaj B) — na podlagi
opazovanja:

® priosnovi,

e osrednje,

® privrhu.

Simetrija v poloZaju A — na podlagi opazovanja:
e simetricen plod,

e rahlo asimetricen plod,

e mocno asimetricen plod.

Oblika vrha v poloZaju A — na podlagi opazovanja:
e osiljen,

e rahlo osiljen,

e zaokroZen.

Bradavica na vrhu — na podlagi opazovanja:

® ni prisotna,
® neizrazita, ni redno prisotna,
® izrazita.

Oblika osnove v poloZaju A — na podlagi opazovanja:

ravna,
od ravne do zaokrozene,
zaokrozZena,

z vdolbino.

Prisotnost lenticel (ko so plodovi popolnoma razviti,
vendar Se zeleni) — na podlagi opazovanja:
e malo lenticel,

e srednje veliko lenticel,

e veliko lenticel.




Velikost lenticel (ko so plodovi popolnoma razviti,
vendar e zeleni) — na podlagi opazovanja:

majhne lenticele,

srednje velike lenticele,

velike lenticele.

Intenzivnost zelene barve nezrelega plodu (ko so plo-
dovi popolnoma razviti, vendar Se zeleni) — na podlagi
opazovanja:

svetla,

srednja,

temna.

Nacin barvanja — opazovanje v zacetku barvanja (kje
se zatenja barvanje):

z baze,

enakomerno po celi povrhnijici,

zvrha.

Barva v popolni zrelosti — opazovanje na koncu dozo-
revanja, ko plodovi doseZejo konéno barvo:

srednje vijoli¢na,

vijoli€na,

érna,

drugo.

Poprh na povrhnjici — na podlagi opazovanja:
slabo izrazen,

srednje izrazen,
mocno izrazen.

Opazovanja so bila izvedena na istih vzorcih kot opa-
zovanje plodov (50 koscic).

Enako kot pri plodu se tudi pri koS¢ici nekatera opazo-
vanja nanasajo na dva poloZaja. PolozZaj A je polozaj,
pri katerem je najjasneje izrazena asimetrija koscice
(ko jo drzimo s palcem in kazalcem). PoloZaj B doseze-
mo, ko kos$cico za 90° obrnemo iz polozaja A.

Masa (g) — na podlagi meritev (kategorije so povzete
po mednarodnem projektu RESGEN):

nizka <0,30¢g,
srednja 0,30-0,45 g,
visoka 0,45-0,70 g,
zelo visoka >0,70 g.

DolZina (mm) — na podlagi meritev (kategorije so do-
lo¢ene na podlagi najmanj desetletnih podatkov raz-
liénih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega ob-
mocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

kratka <12 mm,
srednje dolga 12-15 mm,
dolga >15 mm.

Sirina (mm) — na podlagi meritev (kategorije so dolo-
¢ene na podlagi najmanj desetletnih podatkov razli¢-
nih akcesij iz kolekcijskih nasadov in s celotnega ob-
mocja gojenja oljk v Sloveniji, KGZS — Zavod GO, PCO):

ozka <6 mm,
srednja 6-8 mm,
Siroka >8 mm.

11



12| Oblika na podlagi razmerja dolZina/Sirina (kategorije  Oblika vrha v poloZaju A:
so povzete po mednarodnem projektu RESGEN):

osiljena,
okroglasta D/S< 1,4, ravna, g
rahlo podalj§ana D/S 1,4-1,8, zaokro¥ena. i
podalj$ana D/S$1,8-2,2, i
mo¢no podalj$ana D/S > 2,2. Konica — konec vrha: 4 _

ni prisotna, %’1 &

Oblika v polozaju B — na podlagi opazovanja: prisotna, Y

okroglasta, izrazita.
jajcasta,
elipti¢na,

Oblika osnove v poloZaju A:
narobe jajCasta,

osiljena,
podolgovata.
ravna,
zaokroZena.
Polozaj najvecjega premera v poloZaju B —na podlagi
opazovanja: .

. . Stevilo brazd na osnovnem delu, ki jih vidimo tam,
pri osnf)V|, kjer je pritrjen pecelj (kategorije so povzete po med-
osrednje, narodnem projektu RESGEN):
pri vrhu. nizko <7

srednje 7-10,
Simetrija v polozaju A — na podlagi opazovanja: visoko > 10.
simetricna,
rahlo asimetricna, Razporeditev brazd — na podlagi opazovanja:
asimetricna. enakomerna

rahlo grupirana okoli Siva,
Simetrija v poloZaju B — na podlagi opazovanja: moéno grupirana okoli &iva.
simetricna,
rahlo asimetri¢na,
mocno asimetricna.



Povrsina — na podlagi opazovanja glede na Stevilo in
globino brazd:

e malo razbrazdana,
e srednje razbrazdana,

e razbrazdana.

AGRONOMSKA
KARAKTERIZACIIA
SORT OLJK

Cvetenje

Cvetenje se spremlja po sistemu mednarodnega pro-
jekta RESGEN. Opazovanje fenofaz med cvetenjem
poteka na drevesih vsake tri dni v ¢asu, ko se zacne
daljsati pecelj, cvetni brsti pa se zacnejo locevati od
stebla socvetja in postanejo vidni. Opazovanja pote-
kajo vsaj tri leta. Fenoloske stadije beleZimo tako, da
pri vsakem opazovanju zapiSemo tri ¢rke, na skrajni
levi strani najmanj napredno, na sredini tisto, ki je na
drevesu najmocneje zastopana, na skrajni levi pa naj-
naprednejSo fazo (X-X-X).

Opazujejo se te faze:

Faza E — pojav case: daljSanje peclja, cvetni brsti se
za¢nejo loCevati od stebla socvetja in postanejo vidni.
Faza F — zacetek cvetenja: prvi cvetovi na socvetju se
zacnejo odpirati po tem, ko zaénejo brsti spreminjati
barvo iz zelene v belkasto.

Faza F1 — polno cvetenje: vecina cvetov v socvetju je
odprta.

Faza G — odpadanje cvetnih listov: cvetni brsti pote-
mnijo in se locijo od ¢ase, v€asih ne odpadejo.

13



14| Na podlagi spremljanja fenofaz v ¢asu cvetenja je do-

locen:

e zacetek cvetenja — prvic, ko je X-X-F: prvic, ko se je
na drevesu pojavila faza F kot najnaprednejsa;

e zacetek polnega cvetenja — prvic, ko je X-F-X: pr-
vi¢, ko je faza F najbolj zastopana na drevesu;

e konec polnega cvetenja — zadnji¢, ko je X-F1-X: za-
dnji¢, ko je faza F1 najbolj zastopana na drevesu;

e konec cvetenja — prvi¢, ko je X-G-X: prvi¢, ko je
faza G najbolj zastopana na drevesu;

e trajanje polnega cvetenja: ¢as od zacetka (X-F-X)
do konca polnega cvetenja (X-F1-X);

e trajanje cvetenja: ¢as od zacetka cvetenja (X-X-F)
do konca cvetenja (X-G-X).

Cas cvetenja (Stevilo dni) lo¢ujemo glede na &as cve-
tenja sorte 'Leccino' (0) (kategorije so dolocene na
podlagi Sestnajstletnih opazovanj v kolekcijskih nasa-
dih Strunjan in/ali Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO):

e zgodnje < 2dni,
e srednje 2-0dni,
® pozno >0 dni.

Trajanje cvetenja

Izracunano je na podlagi vecletnega opazovanja feno-
faz v ¢asu cvetenja (kategorije so dolocene na podlagi
Sestnajstletnih opazovanj v kolekcijskih nasadih Stru-
njan in/ali Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO). Opazo-
vanja potekajo vsaj tri leta. Trajanje cvetenja razdeli-
mo na:

e kratko < 8,5 dneva,
8,5-10,5 dneva,

> 10,5 dneva.

e srednje dolgo
e dolgo

Intenzivnost cvetenja

Opazovanje, pri katerem ugotavljamo povrsino kro-
Snje posameznega drevesa, na kateri so socvetja. In-
tenzivnost cvetenja razdelimo v te kategorije:

e slaba,
e srednja,
e visoka.




Oploditev

Opazovanje poteka na vsaj 10 poganjkih v ¢asu, ko
so cvetni brsti Se zaprti. Presteje se Stevilo socvetij
in Stevilo brstov v socvetju, po 40 dneh po polnem
cvetenju pa se presteje Stevilo plodov, ki je ostalo na
teh poganjkih. Na podlagi podatkov o stevilu brstov
in Stevilu plodov se izraCuna odstotek oploditve. Za
ugotavljanje samooploditve je postopek enak, razlika
je samo v tem, da se poganjki prekrijejo s posebnimi
papirnatimi vreckami.

Stopnja oploditve (kategorije so dolocene na podlagi
sedemletnih poskusov v kolekcijskih nasadih Strunjan
in Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO):

e slaba <1,5%,
e srednja 1,5-3,5 %,
e dobra 3,5-5,5 %,
e zelo dobra > 5,5 %.

Stopnja samooploditve (kategorije so dolocene na
podlagi sedemletnih poskusov v kolekcijskih nasadih
Strunjan in Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO):

e slaba <0,5%,
e srednja 0,5-1,0 %,
e dobra > 1,0 %.

Obcutljivost

Ob¢utljivost na nizke temperature, suso, Skodljivce
(oljéno muho in oljénega molja, bolezni), pavje oko ali
oljkovo kozavost in oljkovo sivo pegavost:
neobdcutljiva,

malo obcutljiva,

obcutljiva,

zelo obdutljiva.
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Rodnost in uporabnost

Cas dozorevanja:

e zelo zgodaj,
e zgodaj,

e srednje,

® pozno.

Vstop v polno rodnost glede na povprecen pridelek
na drevo (kg) v prvih sedmih letih skupaj (kategorije
so dolocene na podlagi podatkov kolekcijskega nasa-
da Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO):

e zgodaj > 25 kg,
e srednje 10-25 kg,
® pozno <10 kg.

Rodnost (kategorije so dolocene na podlagi podatkov
kolekcijskega nasada Purissima — petletno povprecje v
polni rodnosti, KGZS — Zavod GO, PCO):

e dobra > 18 kg,
e srednja 9-18 kg,
e slaba <9 kg.

Izmeniénost — opazovanje (podlaga tehtanje pridel-
ka):

e redna,

e delnoizmenicna,

® izmenicna.

Razmerje med plodom in koS¢ico — na podlagi meri-
tev (kategorije so povzete po mednarodnem projektu
RESGEN):

e nizko <5,0,

e srednje 5,0-7,5,
e visoko 7,5-10,0,
e zelo visoko >10,0.

Razmerje med mesom in koscico — na podlagi meri-
tev (kategorije so dolocene na podlagi petletnih po-
datkov sort iz kolekcijskega nasada Purissima, KGZS
— Zavod GO, PCO):

e zelo nizko <2,0,
e nizko 2,0-4,0,
e srednje visoko 4,0-6,0,
e visoko 6,0-8,0,
e zelovisoko > 8,0.

Vsebnost olja (%) pri predelavi (laboratorijska oljar-
na Abencor) v optimalnem ¢asu za obiranje (temne
sorte z indeksom zrelosti med 3 in 4), (kategorije so
doloéene na podlagi petletnih podatkov sort iz kolek-
cijskega nasada Purissima, KGZS — Zavod GO, PCO):

e zelo nizka <9 %,

e nizka 9-12 %,
e srednja 12-15 %,
e visoka 15-18 %,
e zelo visoka > 18 %.



Vsebnost olja (Soxhlet) pri indeksu zrelosti med 3 in
4 za temne sorte (kategorije so povzete po mednaro-
dnem projektu RESGEN):

zelo nizka <30 %,
nizka 30-40 %,
srednja 40-50 %,
visoka 50-60 %,
zelo visoka > 60 %.
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KEMIISKA
KARAKTERIZACIIA
OLJENEGA OLJA

Kemijska karakterizacija olj¢nih olj je bila opravljena v
okviru strokovnih nalog javnih sluzb s podrocja oljkar-
stva. Analize je od leta 2004 naprej opravljal Laborato-
rij InStituta za oljkarstvo, Znanstveno-raziskovalnega
sredi$¢a Koper, ki je od takrat akreditiran pri Slovenski
akreditaciji.

Mascéobnokislinska sestava

Spremljanje mascobnokislinske sestave je zelo po-
membno, ker se glede na vsebnost posameznih ma-
S¢obnih kislin lahko uporabljajo prehranske in zdra-
vstvene trditve pri komercialnem obvescéaniju, in sicer
oznacevanju, predstavljanju ali oglasevanju Zivil, na-
menjenih konénemu potrosniku.

Trditev »Nadomestitev nasi¢enih mascéob z nenasi-
¢enimi maséobami v prehrani prispeva k vzdrzevanju
normalne ravni holesterola v krvi.« se lahko navede le
na Zivilu, ki je bogato z nenasi¢enimi kislinami, kakor
je opredeljeno s trditvijo VISOKA VSEBNOST NENASI-
CENIH MASCOB iz Priloge k Uredbi (ES) t. 1924/2006.

Trditev »Linolna kislina prispeva k vzdrZevanju nor-
malne ravni holesterola v krvi.« se lahko navede le
na Zivilu, ki zagotavlja vsaj 1,5 g linolne kisline (LA) na
100 g in 100 kcal. Potrosnike je treba obvestiti, da se
koristni u¢inek doseze z dnevnim vnosom 10 g linolne
kisline.

METODA DOLOCANIJA
MASCOBNOKISLINSKE SESTAVE

Dolocanje metilnih estrov mascobnih kislin s

plinsko kromatografijo

e Priloga X k Uredbi Komisije (EGS) st. 2568/91;
¢ Izvedbena uredba Komisije (EU) 2015/1833

Za dolocanje mascobnokislinske sestave raztopimo
oljéno olje v heptanu in pripravimo metilne estre ma-
S¢obnih kislin s transesterifikacijo z metanolno razto-
pino kalijevega hidroksida (koncentracije 2 mol/L) pri
sobni temperaturi. Dobljene metilne estre mascobnih
kislin analiziramo s kapilarno plinsko kromatografijo
(GC) in izracunamo utezni delez posameznih metilnih
estrov mascobnih kislin v analiziranem vzorcu oljéne-
ga olja.

Vsebnost OLEINSKE kisline (18:1 w9) v ut. % (kate-
gorije so povzete po mednarodnem projektu RE-
SGEN):

® nizka <65,
e srednja 65-70,
e visoka 70-75,
e zelo visoka >75.

Vsebnost LINOLNE kisline (18:2 w6) v ut. % (katego-
rije so povzete po mednarodnem projektu RESGEN):

e zelo nizka <5,

e nizka 5-9,

e srednja 9-12,
e visoka 12-15.



Vsebnost PALMITINSKE kisline (16:0) v ut. % (katego-
rije so povzete po mednarodnem projektu RESGEN):

e nizka <10,
e srednja 10-13,
e visoka 13-15,
e zelovisoka > 15.

Vsebnost STEARINSKE kisline (18:0) v ut. % (katego-
rije so povzete po mednarodnem projektu RESGEN):

e nizka 1-2,
e visoka 2-4.

Preglednica: Mascobnokislinska sestava v oljcnem olju

Mascobna kislina Trzni standard (COI, 2015)
palmitinska kislina (16:0) 7,5-20,0 %

palmitoleinska (16:1 w7) 0,3-3,5%

stearinska kislina (18:0) 0,5-5,0%

oleinska kislina (18:1 w9) 55,0-83,0 %

linolna kislina (18:2 w6) 3,5-21,0%

linolenska kislina (18:3 w3) 0,0-1,5%
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Sestava in vsebnost sterolov

Steroli so ena pomembnejsih skupin minornih spojin
v rastlinskih oljih in seveda tudi v olj¢cnem olju. Kemij-
sko so visokomolekularni cikli¢ni alkoholi. So gradniki
celinih sten. Njihova koli¢ina in deleZ sta pomembna
dejavnika pri dolocanju pristnosti in izvora olj¢nega
olja. Steroli v olj¢nih oljih so iz stirih skupin:

e desmetil steroli (navadni steroli), ki jih je v olj¢-
nem olju najve¢, in sicer od 100 do 200 mg/100 g
olja; znacilna predstavnika sta B-sitosterol in sti-
gmasterol,

e A4a-metilsteroli (citrostadienol),

e 4,4-dimetilsteroli (triterpenski alkoholi, cikloarte-
nol),

e triterpenskidialkoholi (eritrodiol in uvaol) so po-
kazatelj prisotnosti olj olj¢nih tropin, njuna vseb-
nost znasa 1-20 mg/100 g olja.

Steroli (tako kot alkoholi) z mascobnimi kislinami
tvorijo estre (sterolni estri) (Bucar Miklavci¢ in sod.,
2016).

Slika: B-sitosterol

METODA DOLOCANJA SESTAVE IN
VSEBNOSTI STEROLOV IN TRITERPENSKIH
DIALKOHOLOV S KAPILARNO PLINSKO
KROMATOGRAFIJO

Dolocanje sestave in vsebnosti sterolov in

triterpenskihdialkoholov s kapilarno plinsko
kromatografijo

e Uredba Komisije (EGS) st. 2568/91, Priloga V;

¢ Izvedbena uredba Komisije (EU) st. 1348/2013;
e |zvedbena uredba Komisije (EU) 2015/1833

Metoda opisuje postopek za dolocanje deleza posa-
meznih sterolov, njihove vsote ter deleza triterpen-
skih dialkoholov v oljénih oljih in oljih iz olj¢nih tropin.

Princip: Olje z dodanim a-holestanolom kot internim
standardom se umili z etanolno raztopino kalijevega
hidroksida, neumiljive snovi pa se potem ekstrahirajo
z etil etrom. Sterolno in triterpenskodialkoholno frak-
cijo lo¢imo od preostalih neumiljivih snovi s pomocjo
tankoplastne kromatografije na silikagelni plosci, ki je
bila predhodno obdelana z etanolno raztopino kalije-
vega hidroksida. Izolirane sterole in triterpenskadial-
kohola zaradi lazje kromatografske lo¢be pretvorimo
v trimetilsililne etre in jih nato analiziramo s kapilarno
plinsko kromatografijo. Kromatografski princip je po-
dobno tistemu za doloc¢anje metilnih estrov maséob-
nih kislin: vbrizg v injektor, potovanje skozi kapilarno
kromatografsko kolono, lo¢ba in detekcija s plamen-
sko-ionizacijskim detektorjem.



Preglednica: Steroli v oljénem olju
Steroli

holesterol (ut. %)
brasikasterol (ut. %)
24-metilenholesterol (ut. %)
kampesterol (ut. %)
kampestanol (ut. %)
stigmasterol (ut. %)
A-7-kampesterol (ut. %)
6-5,23-stigmastadienol (ut. %)
klerosterol (ut. %)

B-sitosterol (ut. %)

sitostanol (ut. %)
A-5-avenasterol (ut. %)
A-5,24-stigmastadienol (ut. %)
A-7-stigmastenol (ut. %)
A-7-avenasterol (ut. %)
navidezni B-sitosterol (ut. %)

VSEBNOST SKUPNIH STEROLOV (mg/kg)

VSEBNOST ERITRODIOLA IN UVAOLA
(ut. % glede na vsoto vseh sterlov)

Mejne vrednosti za ekstra devisko olj¢no olje
(Uredba Komisije (EGS) st. 2568/91)

< kampesterola
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Sestava in vsebnost
tokoferolov (Vitamin E)

Tokoferoli:
o Stiri spojine —izomeri: a, B, y in 8.
e Vitaminsko in antioksidacijsko delovanje:
- vitaminsko: a>pB >y >§,
- antioksidacijsko: 6 >y > > a.
e Vsebnost v olj¢cnem olju: 5-300 mg/kg
- 0:95%,
- Biny:5%,
- 8 vsledovih (do 2 mg/kg).

e Vpliv sorte, stopnje dozorelosti, skladis¢enja pred
predelavo, tehnologije predelave.

e Inaktivacija prostih radikalov.

e Preprecujejo propagacijo nastalih peroksidov (Bu-
¢ar Miklav¢ic in sod., 2016).

Slika: alfa-tokoferol

HO

METODA DOLOCEVANJA TOKOFEROLA
IN TOKOTRIENOLA S TEKOCINSKO
KROMATOGRAFIJO VISOKE LOCLJIVOSTI

Dolocevanje tokoferola in tokotrienola s

tekocinsko kromatografijo visoke locljivosti

e SISTEN ISO 9936:2016

Standard dolo¢a metodo za dolocanje vsebnosti pro-
stih, a-, B-, y- in 6-tokoferolov in tokotrienolov v Zi-
valskih in rastlinskih mas¢obah s pomocjo tekocinske
kromatografije visoke locljivosti (HPLC). TekocCinska
kromatografija visoke locljivosti je kromatografska
metoda. Princip je podoben kot pri ostalih kromato-
grafskih metodah — lo¢ba analiziranih spojin po inte-
rakciji s stacionarno fazo. Mobilna faza je v tekocem
agregatnem stanju (zato tekocinska kromatografija).
Prisotnost locenih tokoferolov in tokotrienolov ugota-
vljamo z detektorjem, ki deluje na osnovi fluorescenc-
ne absorpcije.



Princip: Analizirano olje se raztopi v n-heptanu, ce-
mur sledi locba na koloni tekoCinskega kromatografa
visoke locljivosti (HPLC). Vsebnost vsakega tokoferola
oziroma tokotrienola dolo¢imo s pomocjo predhodno
pripravljene umeritvene krivulje standardov.

Kategorije TOKOFEROLOV (kategorije so povzete po
mednarodnem projektu RESGEN):

® nizka < 200,
e srednja 200-350,
e visoka > 350.

Sestava in vsebnost
biofenolov

Oljéni biofenoli so izjemno pomembni, ker oblikuje-
jo senzoricen profil olja in v sinergiji z vitaminom E
preprecujejo oksidacijske procese v olju in ¢loveskem
organizmu.

e Prisotni so le v deviSkem oljénem olju.

e Zavirajo hidrolizo triacilglicerolov in preprecujejo
oksidacijo nenasi¢enih mascobnih kislin (v triacil-
glicerolu).

e Vplivajo na aromo: grenak okus in pikantnost olja.

e Povecujejo stabilnost olja.

e Vsebnost v deviskem olj¢cnem olju: 50-500 mg/kg
(vpliv sorte, stopnje dozorelosti, tehnologije pre-
delave, shranjevanja deviskega olj¢nega olja (pro-
stor, embalaza, temperatura)).

o Se posebej u¢inkoviti (moéni) antioksidanti so or-
todifenoli, saj omogocajo inaktivacijo prostih radi-
kalov. Tak biofenol je hidroksitirozol.

e Zanimiv je biofenol oleokantal (dekarboksimeti-
lirana oblika dialdehidnega ligstrozidnega agliko-
na), ki daje olju pikanten in peko¢ okus in deluje
podobno kot protivnetno zdravilo ibuprofen.

V oljkah in olj¢nih listih je prisoten biofenol oleurope-
in, ki je:

antioksidant;

diuretik, zniZuje hiperglikemijo, deluje protivnetno;
ima protivirusno in protibakterijsko delovanje;
inhibira zdruZevanje trombocitov;

v bioloskih sistemih upocasnjuje spremembe bio-
molekul, do katerih pride zaradi delovanja prostih
radikalov.



N METODA DOLOCEVANJA VSEBNOSTI
slika: Hidroksitirozol  BIOFENOLOV V OLJENEM OLJU S HPLC

Dolocevanje vsebnosti biofenolov v oljcnem olju

HO
s HPLC
o e COI/T.20/Doc. no. 29/ Rev. 1, 2017 — modificira-
na metoda
slika: Oleokantal V metodi je opisan postopek ekstrakcije in kvantifika-

cije biofenolnih spojin iz olj¢nega olja, kot so naravni

/O in oksidirani derivati oleuropeina, ligustrozida, ligna-
nov, flavonoidov in fenolnih kislin, s pomocjo tekocin-
0 N ske kromatografije visoke locljivosti (HPLC). Obmocje
merjenja je med 30 in 800 mg/kg.
/O/\/ o Princip: Metoda temelji na direktni ekstrakciji biofe-
HO | nolov (biofenolnih minornih polarnih spojin — BMP)
o)

iz oljcnega olja z metanolom, ¢emur sledi vbrizg v
kromatograsko kolono in lo¢ba vseh omenjenih bio-
fenolnih snovi in kvanitifikacija s pomocjo detektorja,
ki deluje po nacelu absorpcije v UV-delu svetlobnega
spektra pri 280 nm. Kot interni standard uporabljamo
siringicno kislino. Vsebnost naravnih in oksidiranih

Slika: Oleuropein derivatov oleuropeina, ligustrozida, lignanov, flavono-
o idov in fenolnih kislin je navedena v mg tirozola/kg.
HO ; OH
Vj/ Kategorije BIOFENOLOV (mg/g) (kategorije so povze-
O S te po mednarodnem projektu RESGEN):
e nizka <200,
e srednja 200-450,
e visoka > 450.
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OLJENEGA OLJA

METODA MEDNARODNEGA SVETA ZA
OLJKE ZA SENZORICNO OCENJEVANJE
DEVISKEGA OLJICNEGA OLJA

Metoda Mednarodnega sveta za oljke za

senzori¢no ocenjevanje deviskega oljcnega olja
e Uredba Komisije (EGS) st. 2568/91, Priloga XlI;

e lzvedbena uredba Komisije (EU) st. 1348/2013;
e lzvedbena uredba Komisije (EU) 2015/1833

Namen mednarodne metode za senzori¢no ocenje-
vanje devisSkega olj¢nega olja je dolociti postopek za
ocenjevanje senzori¢nih znacilnosti deviskega olj¢ne-
ga olja in razvr$canje olja na podlagi ugotovljenih sen-
zori¢nih znacilnosti. Metoda vsebuje tudi navedbe za
neobvezno etiketiranje.

Opisana metoda se uporablja samo za ocenjevanje
deviskega oljcnega olja in razvrs¢anje olja glede na
intenzivnost odkritih negativnih znacilnosti (napak,
kot so pregreto/morklja, plesnivo/vlaino/po zemlji,
zakisano/kiselkasto, po pozeblih oljkah/vlaznem lesu,
Zarko in druge napake, ki so posledica nepravilnega
shranjevanja oljk pred predelavo, predelave in shra-
njevanja olja) in pozitivnih znacilnosti (sadezno, gren-
ko in pikantno), ki jih dolo¢i skupina izbranih, uspo-
sobljenih in preverjenih pokusevalcev, ki sestavljajo
ocenjevalno komisijo (panel). Navedbe ugotovljenih
senzori¢nih znacilnosti se lahko uporabijo na etike-
ti olja in so dovoljene samo, ¢e temeljijo na rezulta-
tih senzori¢nega ocenjevanja, ki je bilo izvedeno na

podlagi metode iz navedene priloge k Uredbi (ES) st.
2568/91.

Vzorce deviskega olj¢cnega olja ocenjuje od osem do
dvanajst Solanih preskusevalcev. Delo ocenjevalne ko-
misije poteka v senzori¢énem laboratoriju, ki je zasno-
van tako, da zagotavlja delo v primernem, udobnem
in standardiziranem okolju. Le tako okolje zagotavlja
ponovljivost in primerljivost rezultatov. Temperatura
prostora za ocenjevanje mora biti med 20 in 25 °C.

Vzorci olja se ocenjujejo v standardiziranih kozarcih, ki
se pokrijejo z urnim steklom. Vsak kozarec mora vse-
bovati 14-16 ml (ali 12,8-14,6 g) olja, segretega na
temperaturo 28 £ 2 °C.

Zaznane senzoricne znacilnosti se belezijo na ocenje-
valni list. Intenzivnost zaznave posameznega deskrip-
torja se ovrednoti na 10-centimetrski daljici, razpon
intenzivnosti deskriptorja pa je od 0 do 10 (0 = ni
zaznavno). Vsak preskusevalec v ocenjevalni komisiji
povoha in pokusi olje, ki se ocenjuje. Pokusanja olja
se lahko vzdrzi, ¢e neposredno z vohanjem zazna zelo
intenzivno negativno znacilnost, pri cemer v takem
primeru to izjemno okolis¢ino zabeleZi na ocenjevalni
list.

Vodja ocenjevalne komisije zbere ocenjevalne liste, ki
jih je izpolnil vsak preizkusevalec, preveri intenzivnost
posameznih znadilnosti in vnese podatke vsakega
ocenjevalca v racunalniski program za statisticno ob-
delavo podatkov. Izra¢unajo se mediane posameznih
senzori¢nih znacilnosti, grobi koeficienti variacije in
drugi statisti¢ni parametri. Vrednost grobega koefici-
enta variacije, ki doloca razvrstitev (napaka z najvecjo
intenzivnostjo in znacilnost sadezno), mora biti enaka
20 % ali nizja.



Razvricanje olja

Olje se razvrsti v pripadajoco kategorijo na podlagi
izraCunane mediane negativnih znacilnosti (napak) in
mediane pozitivnih znacilnosti (sadeznosti). Pri medi-
ani negativnih znacilnosti upostevamo tisto negativno
znadilnost, ki so jo preskusevalci najintenzivneje za-
znali. Mediana napak in mediana znacilnosti sadezno
sta izraZeni na eno decimalno mesto natancno.

Mejne vrednosti so bile dolo¢ene ob upostevanju ne-
gotovosti metode, zato se uposteva, da so te vredno-
sti absolutne.

Opisana metoda je namenjena razvr$c¢anju olja v ka-
tegorije in ugotavljanju skladnosti olj¢nega olja z de-
klarirano kategorijo, uporablja se v vecini primerov za
inSpekcijske analize in monitoring.

Devisko olj¢cno olje se senzori¢no ocenjuje na Stevil-
nih mednarodnih tekmovanjih, kjer ima vsak izvajalec
svoj »avtorski« ocenjevalni list z razlicnim tockova-
njem vonja, okusa, teko¢nosti in harmonicnosti, neka-
teri ocenjujejo tudi barvo olja.

ekstra devisko oljcno olje Me =0 Me >0
devisko olj¢no olje 0<Me<3,5 Me >0
Me > 3,5 -
lampante olj¢no olje ali
Me £ 3,5 Me=0

* Uredba Komisije (EGS) §t. 2568/91)
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Primer ocenjevalnega lista po Uredbi Komisije (EGS) st. 2568/91

Opisniki (deskriptorji):

OCENJEVALNI LIST ZA SENZORICNO OCENJEVANJE DEVISKEGA OUUCNEGA OLJA

INTENZIVNOST ZAZNAVANJA NAPAK

Pregreto/morklja

Plesnivo/vlazno/po zemlji

Zakisano/kiselkasto

Po pozeblih oljkah (vlazen les)

Zarko

Druge negativne znacilnosti:

kovinsko J seno J Ervivo ] grobo
slanica [0  segretoalizaigano L] rastlinska voda

iporta 0  kumara 0 strojnoolje

INTENZIVNOST ZAZNAVANJA POZITIVNIH ZNACILNOSTI

]
L]
L]

Sadeino
Zeleno [ Zrelo ]
Grenko
Pikantno
Ime in priimek preskusevalca: Oznaka preskusevalca:

Oznaka vzorca: Podpis preskusevalca:




Inega lista z dodatnimi deskriptor;ji

Imer ocenjeva

Pr

OCENJEVALNI LIST ZA SENZORIENO OCENJEVANIJE DEVISKEGA OLICNEGA OLIA

INTENZIVNOST ZAZNANE NEGATIVNE ZNACILNOSTI (NAPAKE)

Pregreto/morklja

Plesnivo/vlaino/po zemlji

Zakisano/kiselkasto

Po pozeblih oljkah [vlaien les)

Zarko

Druge negativne znacilnosti

INTENZIVNOST ZAZNANE POZITIVNE ZNACILNOSTI

Sadeino (po oljki)

Zeleno [] Zrelo []

Grenko

Pikantno

Po travi

Po zelenem oljénem listju

Po articoki

Po paradiiniku

Po zafimbah

Po listnati zelenjavi

Po jabolku

Po mandlju

Po pinjoli

Po vaniliji

Po drugem zrelem sadju

Po gozdnih sadezih

Po eksoticnem sadju

Po agrumih

Ime in priimek preskusevalca: Oznaka preskusevalca:

Oznaka vzorca: Podpis preskusevalca:

Datum: Ocena:

Opombe (dodaten opis):
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ekstra deviskega olj¢nega olja

sadeino
5

po vanilji

po mandlju pikantno

po paradiiniku po travi

po articoki
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